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Menu proponowane przez gastronomie

Hotelu Anders**** w Starych Jabtonkach:

Prosze klikng¢ na interesujgce Paristwa menu ponizej.

Specjalne atrakcje kulinarne z udziatem kucharza,
Propozycje kolacji bankietowej,
Kolacja bankietowa - menu do wtasnej kompozycji,

Kolacja uroczysta, w peini serwowana do stotu,

ur W N

Propozycje kolacji bankietowej w formie petnego bufetu
szwedzkiego,

Menu kolacji i obiadéw w formie bufetu szwedzkiego,
Menu kolacji i obiadéw w peini serwowanych do stotu,

Menu kolacji grillowej przy ognisku,

© ® N o

Menu przerw kawowych podczas szkolen, spotkan biznesowych.

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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ATRAKCJE KULINARNE Z UDZIALEM KUCHARZA

Specjalne atrakcje, ktore urozmaica kazdy wieczoér, ktére podczas standardowej kolacji zaskocza Gosci
niespotykang forma podania potraw.

Propozycja atrakcji przygotowana dla grup 50-osobowych

Propozycjal - cena 1700 zt
Prosie pieczone, faszerowane miesem, flambirowane
podane z ziemniakami pieczonymi z czosnkiem i boczkiem oraz sosem borowikowym

Propozycja Il - cena 1700z}
Prosie pieczone faszerowane kasza gryczang, flambirowane
podane z sosem chrzanowym

Propozycja atrakcji przygotowana dla grup 15-osobowych

Propozycja III - cena 450 z}
Indyk pieczony w cato$ci, flambirowany, podany z sosem zZurawinowym

Propozycja IV - cena 4500 zl
Indyczka faszerowana miesem, flambirowana podana z ryzem jaSminowym,
z sosem ananasowo - rodzynkowym oraz gotowanymi jarzynami

Propozycja V - cena 750 zt
Szynka z dzika pieczona w catosci, flambirowana
serwowana z sosem boréwkowym

Propozycja VI - cena 60 zt/os
Bufet krewetkowy
Krewetki z patelni, smazone na masle z dodatkiem czosnku
Kolorowe sataty z wykwintnymi sosami
Pieczywo, masto bankietowe

Propozycja VII - cena 35 zt/os
Bufet wtoski
Makarony penne, spaghetti, farffalle z sosami carbonara i pomidorowym z bazylig
z dadatkami takimi jak szynka, kapary, boczek wedzony i parmezan,
Te smakotyki przygotuje kucharz w Twojej obecno$ci

Propozycja VIII - cena 35 zl/os
Bufet deserowy
Twoje ulubione fantazje lodowe, z sosami owocowymi, bakaliami, §wiezymi owocami
i kolorowymi posypkami, komponuje i serwuje cukiernik
,Fontanna Czekoladowa”
Znakomita stodka zabawa z owocami i czekolada

Propozycja IX - cena 20 z1/os
Tort bankietowy z fontannami

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE KOLACJI UROCZYSTE]

(zestawy polecane jako menu kolacyjne, w petni serwowane do stotu)

Zestaw 1 - cena 139zl + napoje 10zt
Carpaccio z tososia, z kolorowym pieprzem, z sosem balsamicznym i bukietem satat

Kremowa zupa z cukini

Paillard z indyka z pomidorami, bazylig i mozzarellg z sosem kaparowym podany z makaronem tagiatelle i
brokutami z pary

Mus z biatej i czarnej czekolady

Terina z okonia
Sandacz faszerowany
Filet z wedzonego pstraga

Rozki ze schabu pieczonego w ziotach, z Zurawing
Pasztet w wedzonym boczku
Rolada drobiowa

Satatka nicejska, z tuiczykiem
Satatka z arbuza, z czerwong cebula i kolendra

Owoce
sok, woda, kawa, herbata

Zestaw II - cena 149z} + napoje 10 zt
Tatar z tososia norweskiego z czerwonym kawiorem i jajkiem przepiérczym

Zupa brokutowa z dodatkiem jabtka i selera

Poledwiczka wieprzowa nadziewana borowikami z sosem rozmarynowym, podana
z pieczonymi ziemniakami i zielong fasolka

Ciasto z aksamitnym, stodkim sosem

P6tmisek ryb
Volavent z krewetka
Terina ze szczupaka

Rolada z pstraga

Po6tmisek mies
Kaczka faszerowana
Mus z kurczaka
Pieczony schab, nadziewany grzybami
Pasztet z dzika

Marynowane grzyby
Satatka Feta

Fioccetti z sosem Smietanowym i gorgonzola

Napoje: sok, woda, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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Zestaw III - cena 149zt + napoje 10 zt

Satata ogrodowa z brytkami koziego sera z balsamicznym sosem vinegrette
Krem szpinakowy
Kaczka pieczona 150g z sosem rodzynkowym, mus z pieczonych jabtek, gotabek warzywny

Po6tmisek ryb
Sakiewka z tososia wedzonego i krewetki
Pstrag faszerowany
Terina z okonia nilowego

P6tmisek mies
Mus z indyka faszerowany szparagami
Schab marynowany w ziotach, pieczony
Pasztet z dzika

Marynaty

Przekaska goraca
Placuszki ziemniaczane z grzybami le§nymi

Bufet deserowy
Owoce
Mus czekoladowy o smaku pomaranczy
Ciasto; szarlotka, sernik

Napoje: sok, woda, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE KOLAC]JI BANKIETOWE]

/Menu bankietowe dla grup powyzej 30 0séb
wersja tqczona: przystawka i danie gtéwne serwowane do stotu, przekqski zimne i desery w formie bufetéw
szwedzkich/

Zestaw I - cena 135z} +10zl napoje

Mus z wedzonej sieji, ze smardzami, Z sosem balsamicznym i bukietem satat
Pieczywo, masto
Krem pomidorowy z grzankami
Fileciki z kurczaka marynowane w imbirze i kolendrze, ziemniaki z ziotami, glazurowana marchew z
jabtkami i rodzynkami

Bufet przekaskowy
Sushi Maki z fososiem, sos wasabi i sojowy
Pierozki w ciescie filo
Szasztyki z pomidoréw i mozzarelli
Krewetka panierowana
Papryczki faszerowane fetg
Terina ze szczupaka z borowikami
Pstrag w galarecie z biatego wina
Galantyna z okonia z krabem
Pstrag w ciescie
Ozorki wotowe w galarecie
Roladki z bekonu z chrzanem
Wedzonka chtopska
Tymbalik ze schabu
Mostek cielecy faszerowany

Zimne sosy: zurawinowy, tzatzyki, salsa meksykanska
Bufet satat, lodowa z kietkami, nicejska, frutii di mare, marynaty

Przekaska goraca na bufecie ok. godz. 23.00
Tortelini faszerowane gruszka w sosie serowym
Zupa minestrone

Bufet deserowy
Ciasto karmelowo-orzechowe, sernik
Mus tiramisu
owoce
Napoje: sok, woda mineralna, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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Zestaw II - cena 135zt +10zl napoje

Galantyna z sandacza z szyjkami rakowymi, z sosem koperkowym
Pieczywo, masto
Zupa z jabtek i cukinii z aromatem imbiru
Podwedzane poledwiczki wieprzowe z sosem ze $liwowicy, ziemniaki z rozmarynem, warzywa gotowane

Bufet przekaskowy
Szasziyki z pomidoréw i mozzarelli
Domino z pumpermikla
Papryczki faszerowane fetg
Deska ser6w z winogronami
Terina z okonia
Pstrag faszerowany
Pasztet z dzika w boczku
Mus z kurczaka z orzechami, w szynce
Wedzonka swojska
Rostbef po angielsku z marynowang gruszka

Zimne sosy: zurawinowy, tzatzyki, salsa meksykanska
Bufet satat; caprese, azjatycka, szpinak z pomidorami, brokutowa z szynka

Przekaska goraca na bufecie ok. godz 23.00
Garganelli z szynka parmenska i suszonymi pomidorami

Bulion
Bufet satatkowy
Satata z brokutéw i szynki
Satata z paluszkami krabowymi
Satata z gotowanych warzyw
Marynaty

Bufet deserowy
Ciasto makowiec
Galaretka owocowa
Owoce
Napoje: sok, woda mineralna, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE KOLAC]JI BANKIETOWE]
/Menu bankietowe dla grup powyzej 30 oséb
wersja taczona: przystawka i danie gtbwne serwowane do stotu, przekaski zimne i desery w formie
bufetéw szwedzkich/

ZESTAW DO WLASNE] KOMPOZY(C]I

/ Z zestawu nalezy wybrac jedng zupe, jedno danie gtéwne i 11 zimnych przekgsek i 4 satatki/
Zestaw I - cena 135z} +10zl napoje

Prosze wybrac¢ jedna zupe:
Barszcz ze $wiezych ogorkéw
lub
Krem szparagowy z ptatkami migdatow
lub
Roso6t krélewski

Prosze wybrac¢ jedno danie gléwne
Medaliony z poledwicy wieprzowej z sosem borowikowym, smazone ziemniaki z boczkiem, fasolka
szparagowa w snopkach, polana mastem
lub
Kaczka pieczona, z jabtkami, zapiekanka ziemniaczang i sosem rézanym
lub
Filet z tososia pod pierzynka chrzanowo - jabtkowsg, ziemniaki gotowane, groszek cukrowy z marchewka

Prosze wybrac¢ z zestawu 11 przekasek, jedna z przekasek bedzie zimna przystawka
Sledzie w trzech smakach
Gniazdko z wedzonego tososia z jajem przepiérczym
Pstrag wedzony pod auszpikiem
Terina z sandacza z koperkiem
Krewetka panierowana
Rolada z pstraga z tososiem

Mostek cielecy faszerowany
Szynka swojska
Karczek pieczony
Rozki z szynki z musem chrzanowym
Roladka szynkowa z sosem tatarskim
Rolada z cieleciny z kurczakiem i morelg
Pasztet z watrébek
Schab nadziewany kurczakiem i grzybami
Papryczki z feta
Jajka bankietowe
Pomidory koktajlowe z mozzarella
Zimne sosy: sliwkowy, wasabi, meksykanska salsa

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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Prosze wybrac¢ cztery satatki
Satata z tunczykiem
Satata z czerwonej fasolii ziemniakéw
Satata z grillowanym kurczakiem i sosem vinegrette
Satatka jarzynowa tradycyjna
Satatka z gotowanych warzyw
Szpinak z pomidorami i sosem vinegrette
Satatka z serem feta po grecku
Marynaty

Prosze wybrac¢ jedna przekaske ciepla, serwowang po godz. 22.00

Ravioli z sosem ze $wiezych pomidoréw i bazylia
lub
Zurek z szynka i jajkiem
lub
Pierogi z miesem i barszczyk czerwony

Bufet deserowy
Ciasto, owoce

Napoje: woda mineralna, kawa, herbata

Recepcja: Dzial Marketingu i Sprzedazy: Dzial Gastronomii:
tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE MENU BANKIETOWEGO W FORMIE PEENEGO BUFETU SZWEDZKIEGO

/Propozycja dla grup powyzej 30 oséb. Wszystkie dania podane w formie bufetu szwedzkiego/

Zestaw I - cena 139zl+ 10zl napoje
Bufet zimnych przekasek

Sledzie w oliwie, z kurkami
Loso$ wedzony
Terina z sandacza
Jajka bankietowe
Terina z ricotty z grillowang papryka
Mus z indyka faszerowany szparagami
Pasztet z dzika w boczku
Schab pieczony nadziewany grzybami
Paluchy grisini z szynka
Cebulaki z ciasta drozdzowego
Zimne sosy; z marynowanych grzybéw, z chrzanu wasabi, meksykanska salsa
Pieczywo bankietowe, masto smakowe

Bufet satat
Satata z fasoli szparagowej, suszonych pomidoréw, i fety
Satata z czerwonej i biatej fasoli, pedéw bambusa i mtodych pedéw lotosu
Satata z kurczakiem i sosem cezar

Dania gorgce
Ryba brosma,w papierze ryzowym, z konfitura z czerwonej cebuli
Filet z kurczaka w panierce panko
Poledwiczka cieleca ze smardzami
Lazania warzywna

Dodatki
Warzywa z ryzowym makaronem
Kopytka z oscypkiem i suszonymi pomidorami

Zupy
Zupa warzywna z kurczakiem

Rosoét z gasek i kurek

Bufet deserowy
Deser Panna cotta z owocami le$nymi
Ciasto: sernik, orzechowiec
Napoje: sok, woda mineralna, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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Zestaw II - cena 139z} + 10zl napoje

Bufet zimnych przekasek
Deska ser6w z winogronami
brie, cammembert, rokpol, ser pavratti z ziotami
Teriny rybne
z sandacza z rodzynkami, z okonia nilowego w marchewce,
z tososia z szyjkami rakowymi
Kompozycja ryb wedzonych
pstrag, sieja, toso$ norweski
Miesa pieczone wtasnego wyrobu
schab pieczony, mostek cielecy faszerowany
rolada z karkéwki, poledwica wotowa nadziewana grzybami

Zimne sosy: sliwkowy, wasabi, meksykanska salsa
Buteczki bankietowe, masto ziotowe

Bufet satat
pomidory z mozzarellg, satata sledziowa z gruszkami
satata warzywna z kietkami, pedami bambusa i prazonym ziarnem sezamowym

Dania gorgce
Panga z sosem z borowikéw
Kotleciki cielece z sosem brandy
Szaszlyki greckie z karkéwki z sosem barbecue
Pierogi z kapusta i grzybami

Dodatki
Szparagi zapiekane
Kluski gnochi z suszonymi pomidorami

Zupy
Zupa rybna, pikantna

Zurek z wedzona szynka
Bufet deserowy
Mus z biatej i ciemnej czekolady
Ciasto; szarlotka, sernik
Kompozycje owocowe z mietg
Napoje: sok, woda mineralna, kawa, herbata

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE OBIADOW LUB KOLACJI W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO.

Menu na obiad/kolacje w formie bufetu szwedzkiego wybierane jest codziennie przez Szefa Kuchni Hotelu
Anders. Ponizej prezentujemy Panstwu tylko 2 z 16 przyktadowych propozycji tego najbardziej

popularnego positku.

Zestaw 1

Bufet Przekasek

Zupa Warzywna Minestrone

Barszcz Biaty Z Ziemniakami

Kulki Miesne z pelati i mozzarella
Grilowany filet kurczaka Warzywami
Roladki z lina z warzywami

Lasagne bolonska

Kopytka ziemniaczane
Ziemniaki z Koperkiem

Bufet Satat

Owoce

Zelinka Z Bitg Smietana

tel. +48 (89) 642 70 i](], -01, 02
e-mail: anders@hotelanders.pl

tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38
e-mail: marketing@hotelanders.pl

Zestaw 2

Bufet Przekasek

Zupa Z Boczniaka

Krem Szpinakowy

Suflaki Wieprzowe-Szasztyki
Sznycel Z Rostbefu
Cu-Am-Pao Z Kurczaka

Keta Z Biatym Sosem I Zielonymi Kaparami

Pyzy Ziemniaczane
Ryz Jasminowy

Bufet Satat

Owoce

Placuszki Andruszki

tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE OBIADOW LUB KOLACJI W PEENI SEROWANYCH DO STOLU
Zestaw I - cena 70zl

Ziotowe omleciki z tososiem
Krem z brokutéw
Filet z indyka z sosem neapolitaiiskim, podany z makaronem tagiatelle
i marchewka z jabtkiem
Ciasto orzechowe z sosem karmelowym

Zestaw Il - cena 70zt

Satata z brytkami koziego sera
Krem z borowikéw
Filet z sandacza z sosem chrzanowym i zapiekanka ziemniaczang ze szpinakiem
Smietanowiec z kolorowa galaretka i sosem malinowym

Zestaw III - cena 70z}

Pasztet z watrébek z bukietem satat
Biaty barszcz rybny z kluseczkami ze szczupaka
Poledwica wotowa z borowikami w $§mietanie, ziemniaki z patelni, fasolka szparagowa
Mus jogurtowo — melonowy

Zestaw IV - cena 70z}

Zupa borowikowa z bitg $mietana
Poledwiczka wieprzowa z gruszkami i jabtkami, z sosem miodowym ze §liwowica
podana z kluseczkami francuskimi
Mus z biatej czekolady

Zestaw V - cena 70zt

Pierogi z kurkami i wedzonka
Barszczyk czysty
Kotlet schabowy z kostka, ziemniaki gotowane, kapusta zasmazana
Jabtecznik z sosem czekoladowym

Zestaw VI - cena 70 zi

Rolada z pstraga z tososiem, z sosem limonkowym
Pieczywo,masto
Zupa kalafiorowa z koperkiem
Piers z indyka z sosem porzeczkowym, z ryzem i jarzynami z pary
Sernik z sosem karmelowym

Zestaw VII - cena 70z}

Rozki z tososia wedzonego z kolorowa satata
Roso6t z kurek i gasek
Sznycel drobiowy panierowany w stoneczniku, ziemniaki i warzywa z patelni
Szarlotka z lodami waniliowymi

tel. +48 (89) 642 70 00, -01, -02 tel. +48 (89) 642 70 11, -34, -38 tel. +48 (89) 642 70 06
e-mail: anders@hotelanders.pl e-mail: marketing@hotelanders.pl e-mail: gastronomia@hotelanders.pl
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PROPOZYCJE KOLAC]JI GRILLOWE] PRZY OGNISKU
Zestaw I - cena 65z} + piwo lub grzane wino 8zt

Dania z grilla
Karkéwka, marynowana w meksykanskiej salsie
Filet z kurczaka z kostkg w pikantnej marynacie
Pstragi wedzone goracym dymem - prosto z wedzarni
Babka ziemniaczana w boczku

Grillowane warzywa
/baktazan, cukinia, papryka/

Zurek warminski na zakwasie

Bar satatkowy
Satata wiejska z ziemniakow i fasoli, satata z feta, satata makaronowa
Z warzywami
pikle i marynaty

Smalec ze skwarkami
Pieczywo wiejskie, sosy

Herbata z cytryna
Piwo lub grzane wino z korzennymi przyprawami

Zestaw II - cena 85zt + piwo 8zl

Dania z grilla

Pleskawica, przysmak z wotowiny po batkansku

Karkéwka pieczona
Szasztyk orientalny z indyka
Zeberka marynowane w miodzie i musztardzie
Grillowany ser feta z pomidorem i bazylia
Ziemniak pieczony
Pstragi wedzone gorgcym dymem - prosto z wedzarni
Zupa wegierska, pikantna z kociotka

Bar satatkowy
Satata nicejska z tuniczykiem, satata z pomidorami i kolorowa papryka,
satata ziemniaczana z majonezem

Pikle i marynaty
Pieczywo, sosy

Smalec ze skwarkami

Herbata z cytryna
Piwo Zywiec lub grzane piwo z miodem
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Zestaw III - cena 75z + piwo lub nalewka 8z

Dania z grilla
Szaszlyk z poledwiczek wieprzowych z wedzonym boczkiem i cebulg
Udko z kurczaka, trybowane z ko$ci, marynowane w gyrosie
Biate kietbaski
Kaszanka z kawatkami watrobki
Pstrag z mastem ziotowym w papilocie z folii
Grillowane grzanki czosnkowe
Zupa cyganska z miesem

Bar satatkowy
Marynaty, ogérki kiszone, satatka z gotowanych jarzyn,
Pieczywo wiejskie, sosy
Smalec ze skwarkami

Herbata z cytryna
Piwo Zywiec lub nalewka miodowa

Ponadto proponujemy:

Deser drozdzowy - pieczenie jaszczuréw nad ogniskiem - zabawa kulinarna, gdzie drozdzowe ciasto
nawijane jest na kij, dalej pieczone nad ogniskiem i w gotowy produkt wlewany jest owocowy sos...

Pieczony dzik - 1 szt. - 1 500 zt - dla grup powyzej 30 oséb
Pieczone prosie - 1 szt. - 1 000 zt - dla grup ok. 20-30 - osobowych
Indyczka pieczona- 1 szt. - 300 zt - dla grup ok. 15-20 - osobowych

Pélmisek wedzonych ryb - cena 22 zt/os
sieja, sielawa, pstrag

Deska wyrobéw z komina - cena 19zt/os
boczek wedzony, kietbasa swojska, baleron, ogonéwka

Misa ryb marynowanych, w zalewie octowej - cena 22zt/os
pstrag, szczupak, panga
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PROPOZYCJE PRZERW KAWOWYCH

Przerwa kawowa podstawowa (30 minut) - cena 15 z} /osoba
kawa, herbata, woda mineralna, sok
mieszanka francuskich ciastek
Slimaczek waniliowy, Fantazja gruszkowa, Fantazja truskawkowy, Twister waniliowy (2/0s.)

Serwis kawowy ciagly ( 8 godzin ) - cena 30 zt /osoba
Kawa, herbata, woda mineralna, sok, mieszanka kruchych ciasteczek

Przerwa SPA - cena 30z}

Soki z wyciskanych warzyw i owocow
Sok marchwiowo - jabtkowy, sok selerowy
Woda mineralna niegazowana
Talerz chrupiacych warzyw z dipami
Ciasteczka orkiszowe, chrupki

Przerwa kawowa kanapkowa , Cztery pory roku” - cena 30 z} /osoba
kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, kanapki (jak nizej)

,2Wiosna”
Kanapka z ogorkiem, rzodkiewka, kietkami stonecznika i jajkiem przepidrczym
Kanapka z grillowang piersig kurczaka
Kanapka z twarozkiem i $wiezymi ziotami
Kanapka z serem brie i Zurawing

,Lato”
Kanapka z tososiem wedzonym, kaparami i wedzonym kozim serem
Kanapka Hawajska z szynkg i ananasem
Kanapka z tuniczykiem
Kanapka z delikatnym pasztetem z gesi

JJesien”
Kanapka z mozarellg, pomidorem i $wieza bazylig
Kanapka z jajkiem przepidrczym i czarnym kawiorem
Kanapka z szynka staropolska i musem chrzanowym
Kanapka z trzema serami

» Zima”

Kanapka z pieczonym rostbefem i korniszonem
Kanapka z salami i grillowang papryka
Kanapka z wedzong piersia gesi i marynowana gruszka
Kanapka z wiejska kietbasg

Bufet kanapkowo - salatkowy z daniem goracym - cena 60zt /os
kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
rogal francuski z wedzonym tososiem

kanapka z razowca z roztbefem i korniszonem
sandwicz z tostu z jajkiem sadzonym i wedling

kanapka wegetarianska + kanapka z tunczykiem
satata z grillowanym kurczakiem i sosem cesar

satata z melona z rukolg i sosem winegret
Owoce krojone
Przekaska goraca do wyboru: Ragout z jelenia z borowikami i pieczywem lub Ravioli z sosem ze §wiezych
pomidordéw i bazylig
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